
WIRTSHAUS & BAR

IHR ANGEBOT
B U F F E T  -  B E I S P I E L P R E I S

WIR HOFFEN,  IHNEN GEFÄLLT UNSER BUFFETANGEBOT.

 .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,00 P.P

Robert  Plath

Wir  haben Ihnen ein Beispielbuffet  erstel l t ,  d ieses können Sie abändern 

oder s ich ein indiv iduel les Buffetangebot erstel len lassen.  

Sie haben Wünsche,  die nicht  in  unserem Buffetplan stehen? Lassen Sie 

uns gerne darüber sprechen.  

Wir  freuen uns über Ihr  Feedback und freuen uns Ihnen ein tol les Buffet  zu 

erstel len.  

Gerne begrüßen wir  Sie in  den nächsten Tagen,  um detai l l ierte Absprachen 

zu treffen oder Sie erreichen uns telefonisch unter  0381 5108460  oder per 

E-Mail  unter info@ratskeller12.de .

Mit  herzl ichsten Grüßen,



WIRTSHAUS & BAR

G E M Ü S E B L E C H

M A I S P O U L A R D E

G E M Ü S E  L A S A G N E  

KARTOFFELGRATIN 
SERVIETTENKNÖDEL

EIN SALAT NACH WAHL

EINE SUPPE NACH WAHL 

0381 5108460

F R A N Z Ö S I S C H E R  S C H O K O L A D E N K U C H E N

ratskeller12.de info@ratskel ler12.de ratskeller12

BUFFETVORSCHLAG

HAUPTSPEISEN

SUPPEN & VORSPEISEN

DESSERT & LECKEREIEN
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BROTKORB

mit  Butter,  Fetacreme,  Fr ischkäse

eine Auswahl  an saisonalem Gemüse

mit  Paprika,  Zucchini ,  Aubergine und

Bechamelsauce

hausgebacken und mit  Früchten garniert

auf  saut iertem mediterranem Gemüse mit

Kräuterbutter

( V E G A N  M Ö G L I C H )

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ANTIPSTI  PLATTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zucchini ,  Aubergine,  Ol iven,  getrocknete Tomaten,  

Pi lze,  i tal ienischer  Hartkäse 



WIRTSHAUS & BAR

SUPPEN

SALATE

SALATSTATION 

S A I S O N A L E  S U P P E  

K A R T O F F E L - F I S C H - S U P P E

M E D I T E R R A N E R  N U D E L S A L A T  

KLASSISCHER TOMATENSALAT 

K A R T O F F E L S A L A T  S Ü D D E U T S C H  

K A R T O F F E L S A L A T  N O R D D E U T S C H  

(EINE SUPPE INKL. JEDE WEITERE 3€ P.P. )

H A U S G E M A C H T E  S O L J A N K A

Gurken Schmand Salat  (vegetar isch) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 ,5

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,5

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,5

. . . . . . . . . . . . . . . . . .3,5

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,5

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 ...........................................................

 ..............................................................

mit  Schmand und Zitrone 

mit  Zwiebeln und fr ischen Kräutern 

F ischmix,  Kartoffeln  und fr ische Kräuter

mit  Kirschtomaten,  Petersi l ie,  Pinienkerne,  Ol iven

Blattsalat  zum selber  Bauen,  mit  Kirschtomaten,  Nüssen,  

Sauer-eingemachtes-Gemüse

gerne in  Absprache oder  Sie  vertrauen unserem Küchenchef

mit  Mayonnaise,  Zwiebeln,  Gewürzgurken,  fr ischen Kräutern und

gekochten Eiern

mit  e iner  Essig-Öl-Marinade,  Zwiebeln,  Gewürzgurken,  Speck und

fr ischen Kräutern

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)

(VEGETARISCH O.  VEGAN MÖGLICH)

( V E G E T A R I S C H )

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)

( V E G E T A R I S C H ,  V E G A N  M Ö G L I C H )

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)



WIRTSHAUS & BAR

VORSPEISEN

S M Ø R R E B R Ø D  

GEFÜLLTE CRÊPES

GEFÜLLTE CRÊPES

ANTIPASTI  PLATTE 

R Ä U C H E R F I S C H P L A T T E

K A R T O F F E L R E I B E K U C H E N

TOMATE-MOZZARELLA-SALAT

ROTE-BEETE-CARPACCIO 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

WURST- & WEICHKÄSEPLATTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

ROASTBEEF. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5

mit  Räucherf isch-Creme

mit  Schwarzbrot  und Remoulade

mit  Ziegenkäse und gerösteten Nüssen

Räucherf ischauswahl  mit  scharfem Meerrett ich,

Di l l -  Schmand und Crost in i

Der  skandinavische Klassiker,  deutsch interpret iert .

Üppig belegte Butterbrote mit  Al ler lei

Zucchini ,  Aubergine,  Ol iven,  getrocknete Tomaten,  Pi lze,

ital ienischer Hartkäse 

mit  Räucherlachs,  Rauke,  Tomate,  Schmand und Meerrett ich

mit  Räucherschinken,  Salat ,  Sauer-eingelegtes-Gemüse,  Senf  

unterschiedl iche Weichkäse- & Wurstsorten,  dazu reichen wir

Sauer-eingemachtes-Gemüse 

mit  f r ischem Basi l ikum, Pinienkernen und Balsamico-Redukt ion

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(VEGETARISCH O.  VEGAN MÖGLICH)

(VEGETARISCH O.  VEGAN MÖGLICH)

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)



WIRTSHAUS & BAR

HAUPTGÄNGE

W I L D G U L A S C H

M A I S P O U L A R D E  

Ü S E  C U R R Y  

Ü S E  L A S A G N E

BLUMENKOHL-BROKKOLI-GRATIN

GEKOCHTER TAFELSPITZ

G E B R A T E N E S  Z A N D E R F I L E T

P O R C H I E R T E  L A C H S F O R E L L E

G E S C H M O R T E  R I N D E R R O U L A D E N

G E B R A T E N E S  H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T

L A C H S F I L E T  M I T  B R O T K R U S T E

GEM

GEM
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KASSLERBRATEN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5

SCHWEINE GESCHNETZELTES.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.5

auf  Fenchel-Orangen-Gemüse

mit  Sauerkraut  und Bratensauce

auf  e inem Gemüsebett  mit  Z i trone

mit  Wurzelgemüse und Meerrett ichsauce

mit  Pi lzen,  Zwiebeln,  Kirschtomaten

gefül l t  mit  Speck,  Zwiebeln und Gewürzgurke

mit  Kirschtomaten,  Paprika und Zuckerschoten

Blumenkohl,  Brokkol i ,  Hal landaise

mit  Paprika,  Zucchini ,  Aubergine und Bechamelsauce

auf  saut iertem mediterranen Gemüse mit  Kräuterbutter

mit  Wurzelgemüse,  Pi lzen,  verfeinert  mit  Orange

mit  saut iertem Brokkol i ,  Mandeln und Gorgonzolasauce

Blumenkohl,  Kartoffeln,  Möhren,  Lauch,  Kokosmilch,  Zitronengras 

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)

(VEGETARISCH,  VEGAN MÖGLICH)



WIRTSHAUS & BAR

DESSERT

BEILAGEN

K Ä S E K U C H E N

G E M Ü S E B L E C H

J O G H U R T M O U S S E

R Ö S T K A R T O F F E L N

K A I S E R S C H M A R R N

M E C K L E N B U R G E R  G Ö T T E R S P E I S E

WEISSE SCHOKOLADEN PANNA COTTA
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SCHUPFNUDELN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 ,
5
KARTOFFELGRATIN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. .2
KROKETTEN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3
SERVIETTENKNÖDEL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
.2  JASMIN
REIS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2

mit  Fruchtsauce

mit  Rosinen und Rum

mit  marinierten Früchten

mit  Zwiebeln und Kräutern

mit  L imette,  Zitrone und Minze

eine Auswahl  an saisonalem Gemüse

hausgebacken und mit  Früchten garniert

Rote Grütze mit  Schlagsahne und Pumpernickel


